L2 Semestre 4  Technologie des laits et produits laitiers 2023/2024

08h00 - 09h30 09h35 -11h05 11h10 - 12h40 13h30- 15h00 15h05 - 16h35
TD/TP Analyse des données
Cours/ Technologie Salle 5 Cours/ Statistiques appliquées
i A : alimentaire des produits Dr Belmetfaoui 1/15 é
Dimanche Cours/TechnoIogie TP/ Techno|0,g|e- a-||men1.:a|re d’origine anirFr)laIe/ Dr Belmestfaoui
alimentaire des produits des produits d’origine animale Mme Boussena )
d’origine animale Dr. Dr. ATTAL Amphi
ATTAL / Semaine 1: SG1
TP/ Technologie alimentaire
des produits d’origine animale TD /TP Electrotechnique, automatisme et
Mme Boussena régulation
Semaine 1: SG2 Dr Ameri bibliothéque
(1/15)
Cours/ Organisation et TD/ Organisation et TD/ Analyse de la production
Lundi planificatio_n de la planification de la production Cours / Technologie alimentaire i
production Dr. AZOUAOU Sallei des produits d’origine végétale
Dr. AZOUAOU Bibliotheque Dr. AZOUAOU Sallei Dr Khelouia
_ _ TD/ Opérations unitaires 2 Cours / Technologie
Mardi Cours/ Operatzlons alimentaire des TP Technologie alimentaire des produits d’origine végétale
unitaires its d’origi i . i
Pr. EL HADI Salleil] prodm’ts ’d origine Dr Terki (par sous-groupes) Semaine 1 SG 1
végétale
Pr. EL HADI Dr Terki
Bibliotheque TD/TP Statistiques TP Technologie alimentaire des produits d’origine végétale
o, Salle 4 Dr Khelouia (par sous-groupes) Semaine 1 SG 2
appliquées
Dr Belmestfaoui Salleld
Cours/ Législation du travail
Mercredi .
Cours/ Electrotechnique, TP/ Opérations unitaires 2 DR Bellabas Nabi
automatisme et
régulation Dr. AMERI SG1/SG2 1/15 Bibliothéque
Dr Ameri Bibliothéque
Enseignement en
ligne sur Moodle _ _ Dr. Toumi
Dr AZOUAOU Pr Tour

NB : les enseignant(e)s responsables des matiéres transversales et découvertes, sont appelé(e)s a organiser des
séances d’enseignement en ligne sur la plateforme Moodle.






